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Strumenti plurilingue per 'orientamento

IAL LOMBARDIA -LEGNANO

Via Renato Cuttica, 1 20025 LEGNANO (M)

sede.legnano@ialombardia.it
+39033142.80.11
@IALdiLegnano

Il Centro di Formazione Professionale offre agli studenti un percorso di studi basato sull’esperienza tecnica e di laboratorio.

Nei corsi di formazione professionale si affrontano discipline tecniche legate al lavoro. Questi corsi prevedono molte ore di attivita pratiche nei laboratori e di

stage/ tirocinio nei luoghi di lavoro. La formazione professionale permette di acquisire le competenze necessarie nel mondo del lavoro.

Lo studente che sceglie questo tipo di scuola deve essere orientato e predisposto al mondo del lavoro ed essere motivato e appassionato alla professione di

indirizzo.

ATTIVITA’ DI STUDIO IN CLASSE

proposte in modo pil pratico.

le discipline di base comuni a tutte le tipologie di percorso sono indispensabili
per assolvere |'obbligo scolastico. Al centro di formazione professionale sono

ATTIVITA’ DI STAGE
Lo STAGE é parte integrante del percorso formativo si svolge
effettuando attivita lavorativa in azienda con il supporto del tutor
formativo interno all’ente di formazione professionale. lo stage o
tirocinio deve essere un’esperienza attiva per imparare la professione.

ITALIANO E COMUNICAZIONE,

INFORMATICA,ORIENTAMENTO,

DEGLI ALIMENTI.

INGLESE, STORIA, MATEMATICA E SCIENZE,

ATTIVITA FISICHE E MOTORIE,ETICA, SCIENZE

Primo anno

990 di cui 380 di laboratorio tecnico-
professionale

Secondo anno

990 di cui 218 di laboratorio tecnico-
professionale e 425 di stage in azienda

Terzo anno

990 di cui 145 di laboratorio tecnico-
professionale e 495 di stage in azienda

Quarto anno

1015 ore di cui 180 di laboratorio tecnico-
professionale e 486 di stage in azienda
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RISTORAZIONE CUCINA

Al termine del percorso lo
studente avra competenze ed
esperienza

- per realizzare ogni tipologia
di preparazione culinarie;

- competenze relative
all'intero processo produttivo
della ristorazione ed alle
normative vigenti nel settore.

RISTORAZIONE SALA BAR

Al termine del percorso lo
studente avra competenze
ed esperienza - per
svolgere, individualmente
e/o in collaborazione con
altri, la somministrazione e
la vendita di alimenti e
bevande;
- realizzare i
diversi tipi di servizio di sala
(dal ristorante al Grand Hotel)
e le principali preparazioni di
bar.

|
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RISTORAZIONE PANIFICAZIONE E PASTICCERIA

Al termine del percorso lo

e pasticceria, attraverso I'impiego

di tecniche adeguate;

- e la conoscenza delle normative
vigenti in materia di igiene e
- sicurezza.

studente avra competenze ed
| esperienza -  per realizzare ogni
tipologia di prodotto di panetteria

| contenuti professionali e gli stages
' sono realizzati in collaborazione con
LAssociazione Panificatori della
Provincia di Varese.

SBOCCHI PROFESSIONALI
L'aiuto cuoco puo lavorare in tutte le aziende del
settore ristorazione (ristoranti, mense, selfservice)

e della grande distribuzione (reparti gastronomici).

SBOCCHI PROFESSIONALI

L'allievo diplomato si inserisce in aziende di
ristorazione, ristoranti tradizionali, ristoranti
gourmet, ristoranti per banchetti, ristoranti d’albergo
e Grand Hotel, ecc.) e in esercizi pubblici di vendita
(bar, pub, enoteche).

SBOCCHI PROFESSIONALI

Al termine del corso di formazione i diplomati potranno
trovare impiego in aziende artigiane ed industriali del
settore panificazione e pasticceria e della grande
distribuzione.
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DISCIPLINE TECNICO- PROFESSIONALI

e Scienze dell’'alimentazione
® Sicurezza e Igiene

® Laboratorio professionale (Cucina,
curvatura di Paste fresche e pasticceria da

piatto, macelleria)

DISCIPLINE TECNICO- PROFESSIONALI

Scienze dell’alimentazione
Sicurezza e Igiene

Laboratorio professionale (Sala Bar,
curvatura cucina e Pasticceria)

DISCIPLINE TECNICO- PROFESSIONALI

Scienze dell’alimentazione

Sicurezza e Igiene

Laboratorio professionale (Panaria, Pasticceria,
curvatura Sala bar, gastronomia e
confezionamento)

3 ANNI DI STUDIO
3 ANNI ->QUALIFICA PROFESSIONALE
QUARTO ANNO -> DIPLOMA TECNICO

Sede di Legnano

Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Pasticceria

Sede di Saronno
Via Carlo Marx, 1, 21047 Saronno VA

Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Pasticceria - Meccanica - Estetica e Acconciatura




INDIRIZZI AGGIUNTIVI NELLA SEDE DI SARONNO

Via Marx, 1 21047 SARONNO (VA)

’al Saronno

LOMBARDIA

Meccanica

“OPERATORE ALLA RIPARAZIONE DI VEICOLI
A MOTORE “

Manutenzione e riparazione parti e sistemi
meccanici ed elettromeccanici

Obiettivi: Il corso forma figure professionali in
grado di riparare parti e sistemi meccanici e
meccatronici del veicolo a propulsione termica,
ibrida ed elettrica.

Sbocchi occupazionali: L’allievo diplomato opera
nei reparti manutenzione e riparazione di
concessionarie ed autofficine.

Ottenuta la qualifica triennale & possibile accedere
al successivo quarto anno, conseguendo I'attestato
di Diploma Professionale di Tecnico

Acconciatura

OPERATORE DEL BENESSERE: Trattamenti di
acconciatura

Durata del corso: Triennale (2970 ore totali)

Obiettivi: Il corso fornisce le competenze necessarie
per eseguire in autonomia trattamenti e servizi volti a
migliorare I'aspetto estetico dei capelli, che non
implicano prestazioni di carattere medico.

Fornisce inoltre le competenze per fare il taglio e il
trattamento estetico della barba.

Sbocchi occupazionali: L'allievo diplomato esercita la
professione come dipendente di istituti di bellezza,
imprese di acconciatura e aziende specializzate del
settore.

Estetica

OPERATORE DEL BENESSERE
Servizi di trattamento estetico

Durata del corso: Triennale (2970 ore totali)

Obiettivi: Il corso fornisce le competenze
necessarie per eseguire in autonomia
trattamenti cosmetici e all'applicazione di
trattamenti estetici di base che non implicano
prestazioni di carattere medico, che
favoriscono il miglioramento dell’aspetto della
persona.

Sbocchi occupazionali: L'allievo qualificato
esercita la professione come dipendente e/o
collaboratore di saloni di bellezza, imprese e
aziende specializzate nel settore.

NB: E possibile avviare un’attivita in proprio o
assumere l'incarico di “Responsabile tecnico” in
un’azienda del settore, frequentando il corso annuale
previsto dalla Legge 174/2005 sulla Disciplina
dell’attivita di Acconciatore.

Gli allievi che frequentano il quarto anno possono
essere ammessi all’esame di specializzazione
finalizzato al conseguimento dell’abilitazione alla
professione di Acconciatore.

N.B L’'avvio di una attivita in proprio richiede la
frequenza di un ulteriore corso annuale, come
previsto dalla Legge 1/1990 “Disciplina
dellattivita di Estetista”.

Gli allievi che frequentano il quarto anno
possono essere ammessi allesame di
specializzazione finalizzato al conseguimento
dell’abilitazione alla professione di Estetista
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IAL LOMBARDIA -LEGNANO
Via Renato Cuttica, 1 20025 LEGNANO (M)
sede.legnano@ialombardia.it
+39033142.80.11
@IALdiLegnano
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LOMBARDIA

The Centro di Formazione Professionale offers students a curriculum based on technical and workshop experience.
In vocational training courses, students will focus on work-related technical subjects. These courses include many hours of practical activities in
workshops and internships in real work places. Vocational training provides knowledge and skills to enter the workforce.
The student who chooses this type of school must be oriented and prepared for entering theforce work and be motivated and passionate about
their target profession.
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CLASSROOM STUDY ACTIVITIES

At the vocational training centre, basic subjects (mathematics,
Italian, English...) are handled in a more practical way. All
students have a Tablet at their disposal.

INTERNSHIP ACTIVITIES

The internship is an integral part of the training course. It takes place
in a company and it is a practical experience aimed at learning the
target profession

ITALIAN AND COMMUNICATION, ENGLISH, HISTORY,
MATHEMATICS AND SCIENCE, INFORMATION

TECHNOLOGY,ORIENTATION, P.E., ETHICS, FOOD SCIENCE.

First year 990 hours of which 380 of technical-professional
laboratory

Second year 990 hours of which 218 of technical-professional
laboratory and 425 of internship in the company

Third year 990 hours of which 145 of technical-professional
laboratory and 495 of internship in the company

Fourth year 1015 hours of which 180 of technical-professional
laboratory and 486 of internship in the company

Legnano Institute Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Pasticceria
Saronno Institute Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e

Via Carlo Marx, 1, 21047 Saronno VA Pasticceria - Meccanica - Estetica e Acconciatura
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Lingua inglese

RISTORAZIONE CUCINA

At the end of the
course the student will have
skills and experience necessary
- to carry out all kinds of
culinary preparations;

- to know and handle the
entire production process in

RISTORAZIONE SALA BAR

At the end of the course the
student will have the skills and
experience necessary

- to perform, individually
and/or in team the serving and
selling of food and beverages;
- to carry out different types

RISTORAZIONE PANIFICAZIONE E PASTICCERIA

At the end of the course the
student will have the skills and
experience necessary

- to make all types of bakery and
pastry products, through the use of
appropriate techniques;

- toknow and handle current

A the catering industry and the of Front of house service (from hygiene and safety regulations.
laws and regulations specific to restaurants to grand hotels)
‘9 o thesector. and the main bar preparations.
|
- \‘. —
vl o
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WORK POSSIBILITIES WORK POSSIBILITIES WORK POSSIBILITIES

The kitchen assistant will be able to work in all
the companies of the catering sector (restaurants,
canteens, self-service) and in large-scale
distribution (gastronomy departments).

The graduated student will be able to work in
catering companies, traditional restaurants,
gourmet restaurants, banquet restaurants, hotel
restaurants and grand hotels, etc. and in public
sales establishments (bars, pubs, wine bars).

At the end of the course, graduates will be able to find
employment in artisan and industrial companies in the
bakery and confectionery sector and in the large-scale
retail trade.
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TECHNICAL AND VOCATIONAL SUBJECTS TECHNICAL AND VOCATIONAL SUBJECTS TECHNICAL AND VOCATIONAL SUBJECTS
® Food science e Food science

® Food science
e Safety and hygiene e Safety and hygiene e Safety and hygiene
® Practical workshops (cooking, making fresh ® Practical workshops (bar, kitchen and pastry) ® Practical workshops (bakery, pastry, bar, gastronomy
pasta and plate dessert, butchery) and packaging)

3 YEARS OF STUDY
3 YEARS - PROFESSIONAL QUALIFICATION
FOURTH YEAR - TECHNICAL DIPLOMA




Lingua inglese

ADDITIONAL COURSES AVAILABLE IN SARONNO

Via Marx, 1 21047 SARONNO (VA)

Strumenti plurilingue per I'orientamento

’a’ Saronno

L LOMBARDIA Y

Meccanica

"MOTOR VEHICLE REPAIR OPERATOR "
Maintenance and repair of mechanical and
electromechanical items and systems

Course final goals: The course trains
professionals capable of repairing mechanical
and mechatronic items and systems of thermal,
hybrid and electrically powered vehicles.

Future career opportunities: At the end of the
course students will be able to work in the
maintenance and repair departments of car
dealerships and car repair shops.

Once the three-year qualification has been
obtained, it is possible to enroll in a following
fourth year of school, obtaining the certificate of
Specialist Professional Diploma

Acconciatura
WELLNESS OPERATOR: Hairdressing

Course duration: Three-year course (for a total of
2970 hours)

Course final goals: The course provides the
necessary skills to autonomously perform
treatments and services aimed at improving hair
appearance, which do not involve medical
performances.

It also provides the skills to cut hair and treat beard.

Future career possibilities: At the end of the course
students will be able to work as an employee in
beauty salons, hairdressing shops and specialised
companies in the hairdressing industry.

N.B.: It is possible to set up one's own business or
to take on the role of "Technical Director" in a
company in the beauty industry, by attending the
one-year course as established by Law 174/2005
on the Regulation of the Hairdresser's Activity.

Students who attend the fourth year may be
admitted to the specialisation exam aimed at
obtaining a licence to practise as a Hairdresser

Estetica

WELLNESS OPERATOR
Beauty treatment services

Course duration: Three-year course (for a total of
2970 hours)

Course final goals: The course provides the necessary
skills to autonomously perform cosmetic treatments and
the application of basic beauty treatments that do not
involve medical performances, aimed at improving the
person's appearance.

Future career possibilities: At the end of the course the
student will be able to work as an employee and/or
coworker in beauty salons, firms and companies in the
beauty industry.

N.B.: It is possible to set up one's own business or to
take on the role of "Technical Director" in a company in
the beauty industry, by attending the one-year course
as established by Law 174/2005 on the Regulation of
the Hairdresser's Activity.

Students who attend the fourth year may be admitted to
the specialisation exam aimed at obtaining a licence to
practise as a Wellness operaton in Beauty treatment
service
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Lingua francese

IAL LOMBARDIA -LEGNANO

Via Renato Cuttica, 1 20025 LEGNANO (M) P
sede.legnano@ialombardia.it . ’
+39 0331 42.80.11 ’a
@IALdiLegnano

Le centre de formation professionnelle offre aux étudiants un programme d'études basé sur I’expérience technique et de laboratoire.
Dans les cours de formation professionnelle, on étudie principalement des sujets techniques liés au travail. Ces cours comprennent de nombreuses heures
d’activités pratiques en laboratoire et des stages/ apprentissages en entreprise. La formation professionnelle permet d'acquérir des connaissances et des
compétences pour entrer dans le monde du travail.
L'étudiant qui choisit ce type d'école doit étre orienté et préparé au monde du travail et étre motivé et passionné par la profession d'adresse.

ACTIVITES D'ETUDE EN CLASSE ACTIVITES DE STAGE
Au centre de formation professionnelle, les sujets de base (mathématiques, Le STAGE fait partie intégrante de la formation qui se déroule en
italien, anglais...) sont proposées de maniére plus pratique. entreprise, en tant qu'expérience pratique pour apprendre le métier.

Tous les éleves sont équipés d'une tablette.

ITALIEN ET COMMUNICATION, Premiére année 990 heures dont 380 de laboratoire
ANGLAIS, HISTOIRE, MATHEMATIQUES ET SCIENCES, technico-professionnel
'[\‘FORMA-“QU E, ORlENTATION' Deuxiéme année 990 heures dont 218 de laboratoire
ACTIVITES PHYSIQUES ET MOTRICES, ETHIQUE, technico-professionnel et 425 de stage en
SCIENCES ALIMENTAIRES. entreprise
Troisiéme année 990 heures dont 145 de laboratoire
technico-professionnel et 495 de stage en
entreprise
Quatriéme année 1015 heures dont 180 de laboratoire

technico-professionnel et 486 de stage en
entreprise
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Lingua francese

RISTORAZIONE CUCINA
A la fin du cours, I'étudiant aura les compétences
et I'expérience suivantes

* |es compétences pour
réaliser toutes sortes de
préparations culinaires;

* |es compétences
relatives a I'ensemble du
processus de production de la
restauration et a la
réglementation en vigueur
dans le secteur.

RISTORAZIONE SALA BAR

A la fin du cours, I'étudiant aura
les compétences et |'expérience
suivantes

J servir et vendre aliments
et boissons individuellement
et/ou en coopération avec
d'autres;

. réaliser les différents
types de service de salle (du
restaurant au Grand Hotel) et les
principales préparations du bar.

RISTORAZIONE PANIFICAZIONE E PASTICCERIA

A la fin du cours, I'étudiant aura les
compétences et |'expérience
suivantes
. de réaliser tous types de
produits de boulangerie et de
patisserie, grace a |'utilisation de
techniques appropriées;

la connaissance des réglementations
en vigueur en matiere d'hygiéne et
de sécurité.

LES DEBOUCHES PROFESSIONNELS

Le commis de cuisine peut travailler dans toutes
les entreprises du secteur de la restauration
(restaurants, cantines, self-services) et de la
grande distribution (services de gastronomie).

LES DEBOUCHES PROFESSIONNELS

L'étudiant dipldmé travaille dans des entreprises de
restauration, des restaurants traditionnels, des
restaurants gastronomiques, des restaurants de
banquet, des restaurants d’hotels et des grands
hotels, etc.) et dans des établissements de vente au
public (bars, pubs, bars a vin).

LES DEBOUCHES PROFESSIONNELS

A la fin du cours, les dipldmés pourront trouver un
emploi dans les entreprises artisanales et industrielles
du secteur de la boulangerie-patisserie et dans la
grande distribution.
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Lingua francese

MATIERES TECHNIQUES PROFESSIONNELLES MATIERES TECHNIQUES PROFESSIONNELLES

* Science des aliments .

e Sécurité et hygiene

e Laboratoire professionnel (cuisine,
preparation de patisseries fraiches,
boucherie)

Science des aliments

Sécurité et hygiéne

Laboratoire professionnel (bar, cuisine et
patisserie)

MATIERES TECHNIQUES PROFESSIONNELLES
* Science des aliments
e Sécurité et hygiene
e Laboratoire professionnel (boulangerie,
patisserie, bar, gastronomie et emballage)

3 ANNEES D'ETUDE
3 ANS > QUALIFICATION PROFESSIONNELLE

QUATRIEME ANNEE - DIPLOME TECHNIQUE

école de Legnano

Restauration: Commis de Cuisine — Restauration: Bar-Salon — Restauration:
Boulangerie et Patisserie

école de Saronno
addresse: Via Carlo Marx, 1, 21047
Saronno VA

Restauration: Commis de Cuisine — Restauration: Bar-Salon — Restauration:
Boulangerie et Patisserie - Mécanique - Esthétique et Coiffure




ADRESSES SUPPLEMENTAIRES AU BUREAU DE SARONNO

Lingua francese

Via Marx, 1 21047 SARONNO (VA)
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’a’ Saronno

LOMBARDIA

Mécanique
«OPERATEUR DE REPARATION DE VEHICULES
AUTOMOBILES»
Entretien et réparation de pieces et systémes
mécaniques et électromécaniques

Objectifs: La formation forme des
professionnels capables de réparer les pieces
et systémes mécaniques et mécatroniques
des véhicules a propulsion thermique, hybride
et électrique.

Opportunités d'emploi: L'étudiant diplomé
travaille dans les départements d'entretien et
de réparation des concessions et des garages.

Une fois le diplome de trois ans obtenu, il est
possible d'accéder a la quatrieme année
suivante, en obtenant le certificat de Dipléme
de Technicien Professionnel.

Coiffure
OPERATEUR BIEN-ETRE: Soins de coiffure

Durée du cours: trois ans (2970 heures au total)

Objectifs: Le cours fournit les compétences
nécessaires pour réaliser de maniére autonome
des traitements et des services visant a améliorer
I'aspect esthétique des cheveux, qui n'impliquent
pas de prestations médicales.

Il fournit également les compétences nécessaires
pour couper et traiter esthétiquement la barbe.

Possibilités d'emploi: L'étudiant diplomé exerce
le métier en tant que salarié d'instituts de
beauté, d'entreprises de coiffure et d'entreprises
spécialisées dans le secteur.

Esthétique
TRAVAILLEUR DU BIEN-ETRE
Prestations de soins esthétiques

Durée du cours: trois ans (2970 heures au total)

Objectifs: Le cours fournit les compétences nécessaires
pour réaliser de maniere autonome des traitements
cosmétiques et appliquer des traitements esthétiques de
base qui ne font pas appel a des services médicaux, qui
favorisent I'amélioration de l'apparence de la personne.

Possibilités d'emploi: L'étudiant qualifié exerce la
profession en tant que salarié et/ou collaborateur
d'instituts de beauté, d'entreprises et d'entreprises
spécialisées dans le secteur.

NB: Il est possible de créer sa propre entreprise
ou d'assumer le role de «Responsable
Technique» dans une entreprise du secteur, en
suivant le cours annuel exigé par la loi 174/2005
relative a la discipline de |'activité de coiffure.

Les étudiants inscrits en quatriéme année
peuvent étre admis a I'examen de spécialisation
visant a obtenir le titre permettant d'exercer la
profession de coiffeur.

NB : Il est possible de créer sa propre entreprise ou
d'exercer le réle de « Responsable Technique » dans une
entreprise du secteur, en suivant le cours annuel exigé par
la loi 174/2005 relative a la réglementation de I'activité
d'esthéticienne.

Les étudiants inscrits en quatrieme année peuvent étre
admis a I'examen de spécialisation visant a obtenir
I'habilitation a exercer le métier d'esthéticienne.
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Lingua spagnola

IAL LOMBARDIA -LEGNANO
Via Renato Cuttica, 1 20025 LEGNANO (M)
sede.legnano@ialombardia.it
+39 0331 42.80.11
@IALdiLegnano
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LOMBARDIA

El Centro di Formazione Professionale ofrece a los estudiantes un plan de estudios basado en la experiencia técnica y de laboratorio.
En los cursos de formacidn profesional se estudian principalmente materias técnicas relacionadas con el trabajo. Estos cursos incluyen muchas horas de
actividades practicas en talleres y practicas. La formacidn profesional proporciona conocimientos y habilidades para entrar en el mundo laboral.
El estudiante que elija este tipo de escuela debe estar orientado y preparado para el mundo laboral y estar motivado y apasionado por la profesidn elegida.
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Lingua spagnola

ESTUDIO DURANTE LAS CLASES

En el centro de formacién profesional, las
asignaturas basicas (matematicas, italiano,
inglés...) se proporcionan de forma mas
practica.

ACTIVIDADES DE PRACTICAS

Los periodos de practicas son parte integral del curso de
formacién que se realiza en una empresa, como experiencia
practica para aprender la profesion.

ITALIANO Y COMUNICACION, INGLES,
HISTORIA, MATEMATICAS Y CIENCIAS,
TECNOLOGIA DE LA INFORMACION,
ORIENTACION, EDUCACION FiSICA,
ETICA, CIENCIA DE LA ALIMENTACION.

Primer ano

990 horas de las cuales 380 de laboratorio
técnico-profesional

Segundo afio

990 horas de las cuales 218 de laboratorio
técnico-profesional y 425 de practicas en la
empresa

990 horas de las cuales 145 de laboratorio

Tercer afio técnico-profesional y 495 de practicas en la
empresa
Cuarto afio 1015 horas de las cuales 180 de laboratorio

técnico-profesional y 486 de practicas en la
empresa

Instituto de Legnano

Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Pasticceria

Instituto de Saronno
Via Carlo Marx, 1, 21047 Saronno VA

Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Pasticceria - Meccanica - Estetica e Acconciatura
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RISTORAZIONE CUCINA

A final del curso el
estudiante tendrd
habilidades y experiencia
- para realizar todo tipo de
preparaciones culinarias;

- competencias relacionadas
con todo el proceso de
produccion en la industria
de la restauraciony la

}o ® normativa vigente en el
\ - sector.
a =
14 A Y o
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RISTORAZIONE SALA BAR

A final del curso el estudiante
tendra las habilidades y la
experiencia

- llevar a cabo, individualmente
y/o en equipo, el servicio y la
venta de alimentos y bebidas;

- llevar a cabo diferentes tipos
de servicio de atencién al
cliente (desde restaurantes
hasta grandes hoteles) y los
principales preparativos del bar

RISTORAZIONE PANIFICAZIONE E PASTICCERIA

A final del curso el estudiante tendra
las habilidades y la experiencia

- para elaborar todo tipo de
productos de panaderia y pasteleria,
mediante la utilizacion de las técnicas
adecuadas

- y el conocimiento de las normas de
higiene y seguridad vigentes.

P e
: g

Peylices¥

POSIBILIDADES DE TRABAJO

El ayudante de cocina puede trabajar en todas las
empresas del sector de la restauracion
(restaurantes, comedores, autoservicio) y en la
gran distribucién (departamentos de
gastronomia).

POSIBILIDADES DE TRABAJO

El estudiante graduado trabaja en empresas de
catering, restaurantes tradicionales, restaurantes
gourmet, restaurantes de banquetes, restaurantes
de hoteles y grandes hoteles, etc.) y en
establecimientos de venta al publico (bares, pubs,
vinotecas).

POSIBILIDADES DE TRABAJO

Al finalizar la formacidn, los estudiantes diplomados
podrdn encontrar empleo en empresas artesanales e
industriales del sector de la panaderia y la pasteleria 'y
en la gran distribucion.
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ASIGNATURAS ESPECIFICAS
e Ciencia de los alimentos
e Seguridad e higiene

e Laboratorio profesional (cocina, pasta fresca 'y
pasteleria, carniceria)

ASIGNATURAS ESPECIFICAS
e Ciencia de los alimentos
® Seguridad e higiene

e Laboratorio profesional (bar, cocina y pasteleria)

ASIGNATURAS ESPECIFICAS
e Ciencia de los alimentos
® Seguridad e higiene

® Laboratorio profesional (panaderia, pasteleria, bar,
gastronomia y envasado)

3 ANOS DE ESTUDIO
3 ANOS - CUALIFICACION PROFESIONAL
CUARTO ANO - DIPLOMA TECNICO
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CURSOS ADICIONALES DISPONIBLES EN SARONNO

Via Marx, 1 21047 SARONNO (VA)

g a’ Saronno

LOMBARDIA

Meccanica

"OPERADOR DE REPARACION DE VEHICULOS
DE MOTOR "

Mantenimiento y reparacion de piezas y sistemas
mecanicos y electromecanicos

Objetivos: El curso forma a profesionales capaces
de reparar piezas y sistemas mecanicos y
mecatrénicos de vehiculos a propulsion térmica,
combinada y eléctrica.

Posibilidades de trabajo: A final del curso el
estudiante podra trabajar en los departamentos de
mantenimiento y reparaciéon de concesionarios y
talleres de automoviles.

Al terminar de los tres afios, es posible matricularse
al siguiente cuarto afio, obteniendo el certificado de
Diploma Profesional de Técnico.

Acconciatura
OPERADOR DE BIENESTAR: Tratamientos de
peluqueria

Duracién del curso: Tres afios (2970 horas totales)

Objetivos del curso: El curso proporciona al estudiante
los conocimentos necesarios para realizar de forma
auténoma tratamientos y servicios destinados a mejorar
el aspecto estético del cabello, que no impliquen
prestaciones médicas.

También proporciona los conocimientos necesarios para
realizar el corte y el tratamiento estético de la barba.

Posibilidades de trabajo: A final del curso el estudiante
podra trabajar en salones de belleza, peluquerias y
empresas especializadas del sector.

Estetica
OPERADOR DE BIENESTAR
Servicios de tratamientos estéticos

Duracién del curso: Tres afios (2970 horas
totales)

Objetivos del curso: El curso proporciona los
conocimientos necesarios para realizar de
forma auténoma tratamientos estéticos y la
aplicacion de tratamientos basicos de belleza
que no impliquen prestaciones médicas y que
favorezcan la mejora del aspecto de la
persona.

Posibilidades de trabajo: A final del curso el
estudiante podra ejercer la profesion como
empleado y/o colaborador en salones de
belleza, empresas y sociedades
especializadas en el sector.

N.B.: Es posible crear una empresa propia o asumir el
papel de "Director Técnico" en una empresa del sector,
asistiendo al curso de un afio previsto por la Ley
174/2005 sobre la Disciplina de la Actividad de
Peluqueria.

Los alumnos que cursen el cuarto afio podran ser
admitidos al examen de especializacion destinado a la
obtencion de la licencia para ejercer como peluquero.

N.B.: Es posible crear una empresa propia o
asumir el papel de "Director Técnico" en una
empresa del sector, asistiendo al curso de un
afo previsto por la Ley 174/2005 sobre la
Disciplina de la Actividad de tratamientos
estéticos

Los alumnos que cursen el cuarto afio podran
ser admitidos al examen de especializacion
destinado a la obtencién de la licencia para
ejercer como cosmetologo
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IAL LOMBARDIA -LEGNANO

Via Renato Cuttica, 1 20025 LEGNANO (M) e
sede.legnano@ialombardia.it . ’
+39 0331 42.80.11 ’a
@IALdiLegnano

[lenTp npodeciiHO-TeXHIYHOTO HABYAHHS NPOIMOHYE CTYZIEHTaM KypC HABYaHHS HAa OCHOBI TEXHIYHOTO Ta JIabOPaTOPHOIO JIOCBiAYy.

Ha kypcax mpodeciiiHOi mifrOTOBKM B OCHOBHOMY BHUBYAKTbLCA TEXHiYHI NpeaAMeTH, MOB'si3aHi 3 po6oTow. lli Kypcu BKJIWOYAOTh 6araTo roJMH
NPaKTUYHOI JisJIbHOCTI B JlaGopaTopifix i cTaxkyBaHHs, TO6TO HaBYaHHS Ha po6odomy wMmichi. [Ipodecifina nmifroToBKa A03BOJIIE MAaTH 3HAHHS Ta
HaBUYKH, 1006 YBITH Ha pUHOK Nnpadj.

CTyaeHT, AKMA 0bMpae Len TMN WKOoAKU, NOBUHEH BYTU OPiEHTOBAHMM Ha PUHOK MpaLi, a TaKOX 6YyTM MOTMBOBaHMM i 3axonaeHnm aaHoto npodecieto.

HABYA/IbHA AIANbHICTb B KNACI OIANbHICTb CTAXKYBAHHA
Y npodecinHomy ueHTpi 6asoBi npegmetn (matemaTtuKa, iTaniicbka, | CTAXKYBAHHA € HeBig’€éMHOO 4YacTMHOM HaBYa/IbHOTO Kypcy, AKWN
aHININCbKa...) NPOMNOHYOTLCA BiNblW NPAKTUYHUMMU. NPOXoAuTb Ha MNiIANPUEMCTBI, AK MPaKTUYHWUIN [OCBIA ANA BUBYEHHA
npodoecii.
Mepwwni pik 990 rogmH 3 HMX 380 TexHiKo-npodecinHoi
ITANINCBbKA TA CNINKYBAHHS, naboparopii

AHTNIINCBKA, ICTOPIA, MATEMATUKA TA HAYKMU,
IHPOPMATWKA, OPIEHTALIA,
®I3NYHA TA PYXOBA AKTUBHICTb, ETUKA,

XAPYOBI HAYKMW. TperTiii pik 990 roauH 3 AKMx 145 TexHiuHo-npodeciiHoi
nabopatopii Ta 495 cTarKyBaHHA B KOMMaHil

Opyruit pik 990 roguH 3 AkMx 218 TexHiko-npodeciiHoi
nabopatopii Ta 425 cTarKyBaHHA B KOMNaHil

YeTBEpPTUI KypC 1015 roaunH 3 akmnx 180 TexHiyHO-NpodecitHoi
nabopatopii Ta 486 cTarKyBaHHA B KOMMaHIl
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RISTORAZIONE CUCINA

HanpwukKiHui Kypcy y4yeHb
MaTMMe HAaBMKM Ta 40CBIg,

. BUFOTOB/IEHHA By Ab-
AKUX BUAIB KYNiHAPHUX
BUPO6IB;

. HaBWKWK, NOB'A3aHI 3
yCim BUPOBHNYMM
NpoLLecom rpomMaZiCbKoro
XapyyBaHHA Ta Ail0YUMMU
npasuiamu B ranysi.

RISTORAZIONE SALA BAR

HanpuKiHui Kypcy y4eHb maTume
HaBMKW Ta 4OCBIA,

® 37iiCHIOBATH, iHAMBIAYa/IbHO
abo y cnienpaui 3 iHWKMK,
ynpaB/iHHA Ta NpOAaXK iXKi Ta
Hanoi.;

® 3.ilCHIOBATH Pi3Hi BUAM
06cyroByBaHHA HOMepiB (Big
pectopaHy Ao paHa FoTtento) i
OHOBHi NPUroTyBaHHA ana bapy.

RISTORAZIONE PANIFICAZIONE E PASTICCERIA

HanpuKiHui Kypcy y4eHb maTume
HaBMKW Ta 4OCBIA,

® BUrOTOBAATU BYAb-AKi BUAK
XNi6OO6YNOUHNX Ta KOHANTEPCBKUX
BMpPO6iB, BUKOPUCTOBYIOUM
Bi4NOBIAHY TEXHIKY; @ TAKOX 3HAHHA
YMHHMX NPABUA OXOPOHM NpaLli.

NPOMECIAHI MOX/IUBOCTI

MOoMIYHMK Kyxapsa MOXKe NpaLLloBaTh Ha BCiX
nignpmemcraax chepm rpoMaCcbKoro XxapyyBaHHA
(pecTopaHnu, iganbHi, camoobcnyroByBaHHs) Ta
BEJIMKOTo po3noginy (ractpoHomiuHi Bigginm).

NPOMECIAHI MOX/TUBOCTI

CTyaeHT MosKe NpaLtoBaTh Ha NignpueMcTBax
rPOMaACbKOro XxapuyBaHHsA, TPaAULiNHNX
pecTopaHax, pecTopaHax Aaa rypmaHis, 6aHKeTHUX
pecTopaHax, rotTe/ibHUX pectopaHax i rpaHA-rotenax
TOLL0), @ TAKOXK Y FPOMAZCbKMUX 3aKNaaax
po3apibHoi Toprieni (bapwu, nabu, BUHHI bapwu).

NPOMECIAHI MOX/IUBOCTI

Micna 3aKiHY€HHA HAaBYa/IbHOTO KYPCY BUMYCKHUKN
3MOKYTb 3HANTK POBOTY B PEMICHUYMX | TPOMMCNOBUX
KOMMaHIfX, y NeKapCbKOMY Ta KOHAUTEPCbKOMY
CEKTOpi, a TaKOXK y BeJIMKOmacliTabHomy po3snogini.
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TEXHIKO-NMPO®ECIAHI NPEAMETU

e Xap4oBa Hayka

e be3neka Ta ririeHa

¢ MpodecitHa nabopaTopin (BapkKa, 3aKpyTKa
CBiXKOi NAacTV Ta KOHAUTEPCbKUX BUPOBIB, M'scHUM
uex)

TEXHIKO-NMPO®ECIAHI NPEAMETU

e Xap4oBa Hayka

e be3neka Ta ririeHa

¢ MpodecitHa nabopaTopin (6ap, KyxHA,
KOHAMTEpPCbKa)

TEXHIKO-NMPO®ECIAHI NPEAMETU

e Xap4oBa Hayka

e be3nekKa Ta ririeHa

¢ MpodeciitHa nabopaTopina (xnibHo-bynoyHa
NPOMMCAOBICTb, KOHAUTEPCLKI BUPOOM, Bap,
racTPOHOMIfl Ta ynakyBaHHA)

3 POKU HABYAHHA

3 POKU - NMPODECIMHA KBANIDIKALIA
YETBEPTUM KYPC - TEXHIYHMUI AUN/IOM

®dinxian B JIeHbSAHO

PectopaHHa cnpaBa: JlonoMmora Kyxapio - bap - [lekapHsa Ta KOHAUTEPCbKi

BUPOOH

®iniaa B CapoHHO
Via Carlo Marx, 1, 21047 Saronno VA

PectopaHHa cnpaBa: Jlonomora Kyxapio - bap - [lekapHsa Ta KOHAUTEPCbKi

BUpPOOH
- MexaHika - EcTreTuka Ta [lepykapcbka cipaBa
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AOPECU JOOATKOBUKX ®IJIIANIB B CAPOHHO
Via Marx, 1 21047 SARONNO (VA)

Lingua ucraina

Saronno

sal

L\ LOMBARDIA Y

MexaHika

“‘“ONEPATOP MO PEMOHTY ABTOMOBIIB”
TexHiyHe 06CcnyroByBaHHsi Ta PEMOHT MeXaHiYHUX Ta
enekTpoMexaHiYHNX YacTuH i cuctem

Llini: kypc roTye axiLiB N0 peMOHTY MEeXaHiYHUX Ta
MEeXaTPOHHUX YaCTUH Ta CUCTEM TEPMIYHUX, iOPUAHMX
Ta enekTPUYHUX TPaHCNOPTHUX 3acobiB.

MoxxnmnBocTi npaueBnawTyBaHHA: BunyckHuk amoxe
npauBaTK y Bigdinax TexHiYHoro ob6crnyroByBaHHs Ta
pPeMOHTY aBTOCarlOHiB Ta aBTOCEPBICIB.

Micns HabyToI TpUpIYHOI KBanidikauii, MOXHa oTpumMaTu
OOCTyN 4O HACTYMHOro YeTBEPTOro poKy i 3006yTu
cepTudikaT gmunnoma NpogecinHoro TexHika.

3avicku
NMPALUIBHUK Y COEPI B'lOTI IHAYCTPII
lMepykapcbka cripaBa

TpwuBanicTtb Kypcy: Tpu pokun (2970 3aranbHuX
rOOuH)

Llini: HaByTTa npakTUYHMX HABMYOK Ta YMiHb,
HeobXigHMX 48 CaMOCTIMHOIO NPOBEAEHHS
npoueayp Ta Nocnyr, CpsiMOBaHMX Ha MOKpaLLEeHHS
€CTEeTUYHOro BUIMAAY BOMOCCH, AKi He
nepenbavaloTb HagaHHA MeANYHMX NOCHyT.

Takox HabyTTsi HABUYOK CTPWMXKKM Ta €CTETUYHOI
06pobkn 6opoaw.

MoxxnmnBocTi npaueBnawTyBaHHA: BunyckHuk
npawe cniBpobiTHUKOM iIHCTUTYTIB Kpacw,
nepykapeHb Ta crieuianisoBaHnx KOMMaHin y Lbomy
cekTopi.

EcteTuka B
NMPALUIBHUKY C®EPI B'IOTI IHOYCTPII
KocmeTunyHi nocnyru

TpwuBanicTtb Kypcy: Tpu pokun (2970 3aranbHuX
roauH)

Llini: HaByTTa npakTUYHMX HABMYOK Ta YMiHb,
HeobXiAHWX ANst NPOBEAEHHS KOCMETUYHNX
npouenyp i 3acCTOCyBaHHSA OCHOBHUX
eCTeTUYHMX npoueayp, ski He nepeabadyatoTb
MeONYHUX NOCNYT, a AKi CIPUSATb MOKPaLLEHHIO
30BHILUHBLOrO BUMMSAY MOAVHN.

Mo>xnmnBoCTi npaueBnalTyBaHHS:
KBanicikoBaHUn CTygeHT npakTukye npodecito
B SKOCTi npauiBHMKa abo cniBpobiTHMKaA canoHiB
Kpacw, nignpuemMcTB i KOMMNaHin, Wwo
creuianiayoTbCs B LLbOMY CEKTOPI.

3BepHiTb yBary: Bu amoxeTe posnoyvatn BnacHum 6isHec abo B3ATM Ha cebe porb «TEXHIYHOro
MeHekepay B KOMMNaHii Liel ranysi, BiaBigaBLUN piyHWUIA KypC, SKUN BUMaraeTbca 3akoHoM 174/2005

“nNpo aucumnniHy nepykapcbKol AissnbHOCTI”.

CTyneHTn 4eTBepTOro Kypcy MoxyTb OyTu JonyLeHi 4O ek3aMeHy No cnedianisauii ana 3006yT1T4

kBanicpikauii MNepykaps.
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Via Renato Cuttica, 1 20025 LEGNANO (M)
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RISTORAZIONE CUCINA
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Sede dilLegnano

Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione
Panificazione e Pasticceria

Sede di Saronno

Via Carlo Marx, 1, 21047 Saronno VA

Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione
Panificazione e Pasticceria - Meccanica - Estetica e Acconciatura
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RISTORAZIONE CUCINA

RISTORAZIONE SALA BAR

RISTORAZIONE PANIFICAZIONE E PASTICCERIA
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Sede di Legnano

Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Pasticceria

Sede di Saronno

Via Carlo Marx, 1, 21047 Saronno VA

Ristorazione Aiuto Cuoco - Ristorazione Sala Bar - Ristorazione Panificazione e
Pasticceria - Meccanica - Estetica e Acconciatura
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